
 

 

株式会社 栄工製作所 

お米業界に新たな旋風！！！ 業務用米ゲル製造機 
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電話／ＦＡＸ番号 0883-53-8746/0883-52-5224 E-mail info@sus-eiko.co.jp 

住   所 徳島県美馬市脇町字北星161-3 

主 要 製 品 ステンレス精密機械部品（各種バルブ・ノズル・シリンダー等） 

事 業 内 容 金属機械加工・金属溶接加工・金属表面処理 U R L http://www.sus-eiko.co.jp 

資本金（百万円） 10 設立年月 昭和57年5月 売上（百万円） － 従 業 員 数 82名 
        

既存のフードプロセッサを凌駕する粘性の強い商品が加工できます！！！ 【業種】 

食品加工業 

化学工業 

樹脂製造業 

【適用可能分野】 食品加工業・化学工業・樹脂製造業 

【開発レベル】   □ アイデア段階   □ 試作/実験段階   □ 開発完了段階   ■ 製品化段階 

【特許の有無】 （ □ 有   ■ 無 ） 
 

（１） 技術の特徴・優位性 
当社開発商品 －業務用米ゲル製造機とは－ 

 米ゲルとは、加水した高アミロース米を炊飯・高速せん断攪拌することでゲル状に加工した新食品素材です。 

グルテンフリーであることから小麦粉に置き換わる食材として大いに期待されています。 

     旧来からある米粉との違いは、米独特の風味が少なく、加工品に展開しやすく、また、保水性が高く水分量を 

調整することで粘性をコントロールすることができます。     

米パンレシピーの一例；米ゲル、餅米白玉粉、牛乳、卵、砂糖、有塩バター、ドライイースト等（クックパッドより） 

 今回弊社が開発した業務用米ゲル製造機は、オンリーワンです。 

既存のフードプロセッサーではできなかった米ゲルの強い粘性を問題にしません！！！ 

（２） 適用分野 

 

   

 
 

使用する料理によって様々な特性！！！ 

ふわふわ・もちもち・トロットロッなどなど！！！ 
 

 

知財・受賞歴・ＰＲ事項等 
●ISO 9001：2015年度版 

●地域未来牽引企業選定(2018年) 
 

希望提携内容 食品加工業・化学工業・樹脂製造業 

キ ー ワ ー ド 高粘性加工・フードプロセッサ・ペースト 
 

【用途、分野】食品加工業   

シュークリーム、米パン、お好み焼き、ハンバーグ、アイスクリー

ム、クリームパフェ、ムース、スポンジケーキ、シチュー他 

              

 

 

 

グルテンフリー米パン 米ゲル製造工程 

 

シュークリーム 

 

ハンバーグ 

 


